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Cografi isaretin Ad1 . Antalya Topak Kizartmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Kumluca Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Merkez Mah. Halil Civgin Cad. No:5 07350 Kumluca ANTALYA
Cografi Sinir > Antalya ili

Kullanim Bicimi : Antalya Topak Kizartmasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, Uriiniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Antalya Topak Kizartmasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Antalya Topak Kizartmasi; kemikli keci etinin (kol veya bacak kismi) kusbasindan biraz biiylik sekilde
dogranip ay¢igek yaginda kizartilarak igerisine sogan, ¢esitli baharatlar, kabuk tar¢in, domates ve biber salgasi ilave
edilerek iiretilen Antalya iline 6zgii bir yemektir.

Antalya ilinin konumu ve bitki 6rtiisiinden dolayi kegi yetistiriciligi yaygin olmasindan dolay1 cografi sinirda
iiretilen yemeklerde kegi eti siklikla kullanilmaktadir. Antalya Topak Kizartmasini diger et yemeklerinden ayiran en
onemli 6zelligi kegi eti kullanilmasi, etlerin kemikli olarak dogranmasi, 6nceden kizartilmasi ve pisirilmesinde
kabuk tar¢in kullanilmasidir.

Antalya Topak Kizartmasi cografi sinirin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi
sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

5 kisilik Antalya Topak Kizartmas: iiretmek i¢in gerekli olan bilesenlere ve iiretim metoduna agagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:

- 100-150 g kemikli kegi eti (kol ya da bacak kismindan)
- 1 adet orta boy sogan

- 9-10 adet arpacik sogan (istege bagli)
- 50-70 g domates salgasi

- 50-70 g biber salcasi

- 50-70 g kirmiz1 toz biber

- 150-200 ml ay¢igek yagt

- 3-4 adet defneyapragi veya karanfil

- 8-10 adet tane kirik karabiber

- 15-20gtuz

- 4-5 adet tane yenibahar

- 1-2 adet kabuk tar¢in

- 700-750 ml su

- 1-2 adet domates

- 1-2 adet yesil biber

Hazirlanisi:

Kemikli bir sekilde dogranan kegi eti kizgin siv1 yaga atilip kizartilir. Ardindan ayr bir tencerede ince ince
dogranmis sogan, domates ve yesil biber yagda kavrulup igerisine sal¢a ve kirmizi toz biber ilave edilir. Hazirlanan
karigim tizerine su eklenir. Karisimin kaynamasiyla birlikte kizartilan kegi etleri koyularak kisik ateste 1 saat pisirilir.
Pismesine 15 dakika kala defneyapragi veya karanfil, tane karabiber, tane yenibahar, kabuk tar¢in ve tuz ilave
edilerek 10 dakika daha kaynatilir ve en son arpacik soganlar eklenerek 2 dakika daha kaynatilir. Antalya Topak
Kizartmasinin servisi sicak olarak yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Antalya Topak Kizartmasimin cografi sinirda koklii bir gegmisi vardir. Antalya ilinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bagt bulunan Antalya Topak Kizartmasinin tim iiretim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Kumluca Belediyesi koordinatorliigiinde, Kumluca Ticaret ve Sanayi Odasi, Kumluca Ticaret
Borsas1, Kumluca Ziraat Odas1 ve Antalya Tarim ve Orman 1 Miidiirliigii’nden iiriin konusunda uzman birer kisinin
katilimi ile olusan en az 4 kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikdyet iizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

«  Ozellikle kemikli keci eti kullanimi1 olmak iizere iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
« Uretim metoduna uygunluk.
e Antalya Topak Kizartmasinin ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



